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Houbovy gulas s pivem

500¢ hlivy ustficné, 1 IZici sddla, 1 cibule, 50g slaniny, 2 [Zice hladké mouky,
1 IZice mleté sladké papriky, 5 strouzkii cesneku, 2,5 dl 10° svétlého piva,
2,5dlvody, 1-2 krajicky chleba, siil, kostka masoxu, 2 mensi kyselé okurky,

1 Cerstva paprika, oregano, pelynék cernobyl, kecup pdlivy, sojovd omdcka,
worcesterskd omdcka

Na sadle zpénime nadrobno nakrajenou cibulku a slaninu, zasypeme trochou
hladké mouky a mletou paprikou. Po chvilce pfiddme na nudle nebo kosti¢ky
nakrdjené hlivy, které jsme promichali s utfenym ¢esnekem se soli. Tuto smés
michame, aby se ndm nepfipalila, a podlévame pivem. Na zahusténi pouzi-
jeme chleba, ktery jsme nakrdjeli na kosticky, a pfiddme kostku masoxu. Za
stalého michani nam bude smés houstnout, proto dale podlévame vodou.
Kdyz je gulds skoro hotovy, pfiddme na kolecka nakrajené okurky a papriku,
oregano a pelynék cernobyl. Dochutime worcesterem, séjovou omackou
a kecupem. Jako ptilohu poddvame houskovy knedlik.

Doba pfipravy 25-30 minut

Kralik na némecky zpiisob

1 kralik, nékolik susenych Svestek, siil, mlety pept, hladkd mouka, svétlé 10° pivo,
tuk nebo olej na opékdani

Krélika rozdélime na porce. Porce obalime ve smési pfipravené z mouky, soli
a pepre. Jednotlivé porce zprudka opeceme na rozpaleném tuku (oleji). Pak
podlijeme pivem, pfiddme susené Svestky a peceme za ob¢asného podléva-
ni asi 1 hodinu.

Podavame s brambory.

Doba pripravy 60 minut
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